
Unsere leichte Sommerkarte 
mit Salaten, leckeren Krabben und  

herrlichen Matjesfilets 
Aperitif 
 

Black Hugo 
trockener Sekt mit Holunderblütensirup, 
Mineralwasser, Johannisbeersaft, Minze 
und Limette​​                 0,2l​         8,70 

Vorspeisen 
 

Ostfriesischer Ziegenfrischkäse  
mit Thymian-Honig, gerösteten    
Pinienkernen und Baguette                16,50       
*1,5,7 
 

Gekühltes  Gurkensüppchen 
mit griechischem Joghurt, Kefir und 
Gurkeneinlage                                         8,10 
*2,7, 

mit Greetsieler Krabben                              11,90 
 

kleines Matjesbrot 
ostfriesisches Schwarzbrot mit Butter, 
echtes Emder Matjesfilet und Salatbukett  
*1,4,5,7,9​ ​ ​ ​ ​            17,50 
 

kleines Krabbenbrot 
ostfriesisches Schwarzbrot mit Butter, 
75 gr. Krabbenfleisch und Salatbukett          
*1,4,5,7,9​              ​ ​ ​       22,50 
 

Räuchermatjes auf Kartoffelrösti mit 
Senf-Dillsauce und Salatbukett 
als Vorspeise ​        21,50​
als Hauptgang ​        24,90​
*4,5,7,10 

 
 

Unsere Empfehlung auf der Terrasse: 
Witthus „Pink“ 

Rosé feinherb aus der Pfalz 
Weingut Scherr; herrlich erfrischender 
Sommerwein. Fruchtig, süffig und mild.  

0,2l​ 7,20​ ​ 0,75l​  24,90 
 

Knackfrische Sommersalate mit Queller, 
Tomate, Gurke, Zucchini, roter Zwiebel, in 
einer leichten Vinaigrette und 
Eisbergsalat, geröstete 
Sonnenblumenkerne und Crôutons 
1,5,7,9 

mit regionalem Schafskäse *7​ 23,90  
mit Putenbruststreifen ​ 27,90 
mit Fischmedaillons *4 ​ 33,50 
mit Greetsieler Krabben *4​37,50 
 

„Witthus“ Krabbenteller 
Greetsieler Krabben in verschiedenen 
Variationen an Salatbukett mit Brot             
und Butter *1,2,3,4,5,7,10​  36,50 
 

Currymatjes  
in einer milden Curry – Sahnesauce, 
mit Mango – Chutney und  
Schwarzbrot 1,4,7,9,10​​​         24,90 
 

Matjestatar 
gewürfelter Naturmatjes mit Zwiebeln 
und Äpfeln angemacht und mit einer 
Senf – Honig – Sauce verfeinert; dazu 
servieren wir Bratkartoffeln​ 24,90  
*4,7,10,12 
 

Emder Matjesteller 
3 verschiedene Matjesfilets mit 
Bratkartoffeln​ 26,90 
*3,4,5,7,9,10,12     
                   

Matjes à la Madame 
Naturmatjes mit einer Schmandsauce 
mit Roter Beete, Apfel, Zwiebel und 
Gurke; dazu Salzkartoffeln  ​ 24,90 
*3,4,5,7,9 
 
 
1. Gluten​ ​ ​ 8.Schalenfrüchte 
2.Krustentiere​​ ​ 9. Sellerie 
3.Ei​ ​ ​ 10. Senf 
4. Fisch​ ​ ​ 11. Sesam​ ​  
5.Erdnuss​ ​ ​ 12. Sulfit 
6. Soja​ ​ ​ 14. Lupinen 
7. Lactose​ ​ ​ 15.Weichtiere/Mollusken 


